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LAMPIRAN  
 

 

 

 

 

   

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Cangkang telur ayam negeri 

yang akan dipisahkan dari 

selaputnya 

 

Oven cangkang telur ayam 

pada 1000
o
C selama 5 jam 

 

Cangkang telur ayam negeri 

yang telah di oven 1000
o
C 

selama 5 jam 

 

 

Pembuatan larutan kalsium 

dengan mengatur Ph 

 

Pencampuran larutan kalsium 

dan fosfat (tetes demi tetes) 

dengan pemanasan dan 

pengadukan 

 

Presipitasi larutan kalsium 

fosfat selama 24 jam  

 

Pencampuran larutan kalsium 

dan fosfat (tetes demi tetes) 

dengan pemanasan dan 

pengadukan 

 

Penyaringan hasil presipitasi 

menggunakan kertas whatman 

dan dicuci menggunakan 

aquabides  

 

Penghalusan dan 

penyaringan  cangkang telur 

ayam 

 

Oven 110
o 
C 
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Hasil dari presipitat yang 

telah di saring  

 

Sintering hasil presipitat 

yang telah di saring pada 

1000
o
C selama 5 jam 

 

Pembuatan pasta cangkang 

telur ayam  

 

Pembuatan preparat gigi dan 

menghilangkan kotoran pada 

gigi menggunkan pumice  

 

 

Vaccum untuk menghilangkan 

kandungan air pada gigi   



 
 

 

 

  



 
 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 


