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“Dengan Menyebut Nama Allah yang Maha Pengasih lagi Maha 

Penyayang” 

 

 يسُْرًا الْعسُْرَِّ مَعََّ إنِ َّ (5) يسُْرًا الْعسُْرَِّ مَعََّ فإَِن َّ

"Sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan, sesungguhnya sesudah 

kesulitan itu ada kemudahan." 

(surat Asy Syarh ayat 5-6) 
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