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BAB II 

Deskripsi Objek Penelitian 

 Dalam bab ini penulis menjelaskan profil Warung Stasiun, sejarah awal mula Warung 

Stasiun, Visi dan Misi serta perkembangan Warung Stasiun untuk kedepannya. Guna 

mendapatkan informasi diatas penulis mengadakan wawancara dengan tujuan memperoleh 

informasi yang dibutuhkan penulis. 

A. Sejarah Singkat Warung Stasiun 

Warung Stasiun adalah salah satu cafe yang berada di Banjarnegara. Cafe yang 

berdiri dri tahun 2014 ini berlokasi di jalan Bambang Sugeng no. 3 dan dinamai Warung 

Sasiun adalah karena lokasi Warung Stasiun sendiri merupakan bekas stasiun yang sudah 

tidak terpakai lagi yang beralih fungsi menjadi ruko dan rumah makan. Warung Stasiun 

menggunakan nama “Warung Stasiun” adalah dengan tujuan agar masyarakat yang ada di 

Banjarnegara diharapkan mengingat kembali bahwa Banjarnegara pernah mempunyai 

stasiun kereta yang sekarang tinggal menjadi sejarah. Awal mula berdirinya Warung 

Stasiun sendiri pada mulanya diawali dari kantin sekolah yang berada di SMK N 1 

Bawang dan berkembang menjadi lebih besar menjadi café Warung Stasiun. Dengan 

menggunakan Slogan “Siapa Hendak Turut” Warung Stasiun ingin mengajak dan 

memberitahukan kepada masyarakat agar datang ke Warung Stasiun. Dalam produk-

produk yang disajikan Warung Stasiun sendiri memanfaatkan produk-produk yang 

tersedia dan berbahan baku local, yang mana Warung Stasiun sendiri ingin 

memperkenalkan dan memanfaatkan produk-roduk yang ada di Banjarnegara. 

  



29 
 

B. Lokasi 

1.) Untuk lokasi cafe Warung Stasiun berlokasi di kelurahan Semarang Kidul tepatnya di 

Jln. Bambang Sugeng no. 3 Kabupaten Banjarnegara, Jawa Tengah, Indonesia. 

2.) Telepon 081226343243 

3.) Sosial Media Instagram 

@warungstasiun 

4.) Peta Lokasi Café Warung Stasiun 

Gambar 2.1 Peta Lokasi Warung Stasiun 

 

Sumber : Google Maps 

C. Visi dan Misi 

Visi adalah cara berfikir jauh kedepan bagaimana perusahaan harus dibawa agar 

tetap dapat menjaga eksistensi, antisipatif, dan inovatif. Sedangkan misi merupakan 
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pernyataan yang menetapkan tujuan organisasi dan sasaran yang ingin dicapai. Adapun 

visi misi Warung Stasiun adalah : 

Visi : 

Warung Stasiun sebagai café yang memperkenalkan produk local agar mampu bersaing 

di kancah nasional. 

Misi : 

- Warung Stasiun berdiri karena ingin melayani masyarakat melalui cafenya. 

- Membuka lowongan pekerjaan untuk daerah Banjarnegara. 

- Memperkenalkan produk-produk local Banjarnegara agar lebih dikenal secara 

nasional. 

- Menjalin hubungan yang baik dengan intansi dan pihak lain. 
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D. Logo Warung Stasiun 

Gambar 2.2 
Logo Warung Stasiun 

 

(sumber : Arsip Warung Stasiun) 

Makna dari logo diatas adalah karena Warung Stasiun sendiri ingin membuat 

orang mengenang bahwa dulu di Banjarnegara pernah dilewati kereta dan Warung 

Stasiun sendiri ingin memberitahu bahwa Banjarnegara mempunyai sejarah yang mana 

pernah memiliki stasiun kereta yang saat ini sudah tidak terpakai lagi dan berlih 

fungsinya dimana Warung Stasiun berdiri. 

 

E. Struktur Organisasi 

Owner / Manajemen Event :  Muhammad Arifin 

Sekretaris : Afi Serman 

Akuntan : Tegar Prastowo 
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Pegawai : Ardian, Nanda, Angga, Fai, Wahyu, Dani, Rizal, Putra, Henza, Edi, Nur, 

Yunita, Virdaus, Lutfi, Tio, dan Adit. 

F. Segmentasi 

Segmentasi merupakan hal yang terpenting yang dilakukan Warung Stasiun untuk 

membagi kelompok-kelompok sesuai kebutuhan dan keinginan konsumen yang berbeda-

beda yang terdiri dari beberapa variabel yaitu geografis dan demografis. 

1. Secara geografis target Warung Stasiun berada di daerah Banjarnegara. 

2. Secara demografis, segmentasi Warung Stasiun yaitu antara lain remaja, mahasiswa, 

pekerja dan keluarga.  

G. Macam-Macam Menu Warung Stasiun 

Produk- produk yang ditawarkan oleh Warung Stasiun sangat beragam, mulai dari 

makanan ringan hingga makanan berat maupun minuman dari kopi hingga minuman 

yang beragam variasi dan harganyapun bersahabat untuk para konsumen. Berikut menu 

menu yang ditawarkan oleh Warung Stasiun : 
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2.3 Menu Coffe 

 

2.4 Menu Chocolate & Wedang 
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2.5 Menu Beverages & Dessert 

 

2.6 Menu Tea & Cocktail & Mocktail 
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2.7 Menu Milk 

 

2.8 Menu Juice & Ice Cream 
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2.9 Menu Makan Bahan Daging Sap & Ayam 

 

2.10 Menu Bahan Nasi & Indomie 
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2.11 Menu Penyetan & Sayuran 

 

2.12 Menu Pastry 
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2.13 Menu Snack 

 


