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Artinya: “Dengan menyebut nama Allah yang M aha Pemurah lagi M aha
Penyayang”.

“Orang sukses adalah orang yang mau bekerja keras dan berdoa di saat
orang lain tidur”.
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Alhamdulillahhi Robbil’ Alamin ~ puji  syukur penulis panjatkan atas
kehadirat Allah SWT, karena dengan karunia-Nya penulis dapat menyelesaikan
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menyampaikan terimekash kepada dosen pembimbing yang telah membimbing
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mengucapkan terimekasih kepada pihak-pihak yang telah memberikan dukungan
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4. Kepada semua pihak yang tidak dapat disebutkan satu persatu yang telah
banyak membantu dalam pelaksanaan dan penyusunan Karya Tulis limiah
ini.

Semoga Allah SWT melimpahkan rahmat dan hidayahnya kepada semua
pihak yang telah membantu terselesaikannya penuisan Karya Tulis Ilmiah ini.
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